Vorwort.

Lieber Weinfreund, sehr geehrter Freund unseres Hauses,

der 1.Dezember 1989 ist fur unser Haus ein historisches Datum.
Gut ein Jahr nach Grundung unseres Unternehmens eréffnete die
damalige Badische Weinkdnigin Alixe Winter unser Ladengeschaft
in der Altostral3e 29. In diesen Tagen kdnnen wir dankbar auf diese
Zeit zurtickschauen. Von Gesetzes wegen sind 15 Jahre kein Grund
fur ein Jubilaum, dennoch wollen wir dieses Datum zum Anlass
nehmen, Danke bei allen zu sagen, die uns in dieser Zeit zur Seite
gestanden sind, uns unterstitzt haben und damit zur heutigen
Bedeutung unseres Unternehmens beigetragen haben.

Umso mehr freuen wir uns, dass uns mit dem Sortiment in unserer
neuen Preisliste das beste Programm aller Zeiten bescheinigt wird.
Die Hereinnahme der beiden Weingtter Benz (Tauberfranken) und
Adam Muller (Badische Bergstral3e) haben sich als Glucksgriff
erwiesen. Gerade auch bei unserer Herbst-Weinprobe waren die
Stande dieser beiden Betriebe stark umlagert. Beide bringen mit
ihren Weinen neue Weintypen und Weinstile mit, was die Vielfalt
Baden’s in unserem Sortiment nur weiter unterstreicht. Beiden
sagen wir eine ahnlich schnelle Umsatzentwicklung voraus wie dem
VDP-Weingut Burg Ravensburg, das wir vor gut zwei Jahren
erstmals prasentierten.

Die Advents- und Weihnachtszeit ist nicht nur traditionell die Zeit,
die eigenen Vorrate aufzufullen, sondern vor allem gerade auch die
Zeit des Schenkens. Lassen Sie sich Uberraschen, wir erwarten Sie
mit attraktiven Prasent-ldeen. Ganz egal, ob es individuell nach
Ihren Vorstellungen gefertigte Prasentkorbe sind, ob es zum
Postversand geeignete Prasentkartons sind oder ob es
geschmackvolle Kreationen aus Wein und Feinkost sind, bei uns
sind Sie immer an der richtigen Adresse. Ein geschultes Team berat
Sie gerne.

Winterzeit ist aber auch Teezeit. Deshalb durfen wir an dieser Stelle
auch ganz besonders auf unser starkes Tee-Sortiment hinweisen,
das alle klassischen Sorten umfasst, und dabei im grof3en Stil auf
okologische Herkunft zurtckgreift.

Wir wunschen Ihnen Allen eine besinnliche Adventszeit, Frohe

Weihnachen und Alles Gute fur 2005.
Claudia und Fritz Bichlmayer



Kase trifft Edelbrand

Der Brand des Monats ist unser Altes Pflimle.

DieHerstellung: Tiefblaue badische Pflaumen werden kontrolliert
vergoren. Die Pflaumenmaische wird 2fach destilliert, das Destillat
anschlieBend drei Jahre gelagert. Zur Abrundung wird reiner
Pflaumenextrakt hinzugegeben.

Die Besonderheit: Die besonders fruchtbetonte Note und den
bernsteinfarbenen Ton erhalt das Pflimle aus dem Pflaumenextrakt.
Das Aroma: Vollfruchtiger Brand mit wirzigem Spiel.

Kdrper. Vollsaftig mit leichten Steinfrucht-Bitterténen.

Der Gesamteindruck: Die gesamte Pflaume ist da, elegant
herausgearbeitet.

Kasefondue mit Altem Pflimle
Rezept fur 4 Personen

Zutaten: 400 g Emmentaler, 400 g Greyerzer, 1/4 | trockener
Weil3wein, 4 EL Altes Pflumle, 3 TL Starke, Pfeffer aus der Miuhle,
Muskat, ¥4 TL Natron.

Brot nach Belieben.

(Pro Person 200 g Kase)

Zubereitung: Kase reiben, Fonduetopf (Caquelon) mit einer
Knoblauchzehe einreiben (nach Belieben auch 2 bis 3
Knoblauchzehen spater mitkochen lassen).Weildwein im Fonduetopf
auf dem Herd erhitzen, portionsweise unter stetigem Ruhren Kase
hinzugeben. Natron in 2 EL Pflumle 16sen und ebenfalls einrihren.
Wenn die Kasemasse leicht brodelt, die Starke und weiteres
Pflumle zugeben und nach Geschmack wirzen.

Nochmals gut rihren und anschlieRend mit einem Rechaud auf dem
Tisch servieren. Dazu reicht man weil3es Hefebrot (auf keinen Fall
Sauerteigbrot), das in kleine mundgerechte Stiicke geschnitten
wurde, und zieht das Brot mit Fonduegabeln durch den Kase.
Unbedingt vorher die Strafe aushandeln, die bei Verlieren des
Brotes zu erfullen ist. Dazu wird auch ein Glaschen Pflimle
getrunken, eine Kombination zum Dahinschmelzen.

Zum Wohl und guten Appetit.



DLG Bundes-Weinpramierung

Der DLG-Wein-Guide schreibt:

,Blickt man auf die aktuelle Weinszene in Deutschland, dann fallt einem vielleicht
das folgende gefliigelte Wort ein: 'Nie gab es so viele gute Weine wie heute.” Fir
sich betrachtet ist an dieser haufig zitierten Bemerkung nichts auszusetzen. Was
aber die Vielfalt und Gilte der Genussweine aus einem der wichtigsten
weinproduzierenden Lander anbelangt, rickt der eigentliche Motor dieses
atemberaubenden Aufstiegs der deutschen Weinkultur in der internationalen
Weinszene in den  Mittelpunkt. Es sind die Weinguter und
Winzergenossenschaften, die in ihren Bestrebungen, deutlicher auf Qualitat zu
setzen, in den vergangenen zehn Jahren AulRerordentliches in Bewegung gesetzt
haben. Dabei nahern sich die Produzenten fiir Top-Weine immer starker an;
erfreulich, dass sich der Wettbewerb um die besten Weine als Spielfeld eines neu
verstandenen Qualitatsbewusstseins versteht. Die Spitze der Qualitadtspyramide
belegen vor allem jene Betriebe, die jenseits aller Modeerscheinungen ihren
eigenen, unverwechselbaren Stil in der Weinbereitung gefunden haben. Ein
wesentlicher Schritt zu einem modern verstandenen Weinbau, den die meisten
Betriebe — manche erst in den letzten Jahren — vollzogen haben, ist dabei ein
Okologisches Bewusstsein, das Ertrag und Qualitdt mit moglichst naturnahen
Methoden sichert.

In diesem Sinne versteht sich auch die 54. Bundesweinpramierung der
Deutschen Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) wieder als Gradmesser fir die
Leistungsstarke der Winzer und ihrer Produkte und als verlasslicher Ratgeber fiir
den Verbraucher, der im Labyrinth der guten Weine und herausragender
Weinerzeuger nach Orientierung sucht.

Erstmals in ihrer langjahrigen Geschichte prasentiert die DLG ihre besten 100
Betriebe aus Deutschland. In diese Bestenliste konnten sich jene Betriebe
einschreiben, die in den bisherigen Bundesweinpramierungen mit Konstanz bzw.
herausragenden Leistungen vertreten waren...."

Dazu zéhlen neben den Winzergenossenschaften aus
Sasbachwalden und Britzingen das Weingut Schworer aus
Durbach.

Uber das Weingut Schworer schreibt der Guide:

,Was die Natur im Weinberg hervorbringt, soll der Kellermeister sorgsam erhalten
und weiterverarbeiten — unter dieser Devise zeigt Josef Rohrer sein ganzes
Kdnnen, seit er das Weingut Schworer im Jahr 2001 Gbernahm. Der ambitionierte
und sympathische Winzer setzt auf niedrige Hektarertrdge von durchschnittlich 68
Hektoliter bei gleichzeitig sehr gutem Preis-Qualitats-Verhaltnis seiner Produkte.
Zu den Spezialitditen gehdren  fruchtig-mineralische Rieslinge aus besten
Sudhanglagen mit Granitverwitterungsbdden.®



Weingut Schworer bei ,,Eichelmann 2005“

Gerhard Eichelmann stellt sein neues Buch ,Deutschlands Weine® —
813 Weinguter und 8378 Weine vor.

Mit zwei Sternen wird dabei Josef Rohrer und sein Weingut
Schworer in Durbach erwahnt. Als Weine werden besonders der
03er WeilRburgunder Kabinett Trocken sowie die beiden HS-Weine
Riesling und Chardonnay erwahnt.

Ehrenpreistrager der Gebietsweinpramierung

Der Winzerverein Hagnau erhielt vom Badischen Weinbauverband
den Gebietsehrenpreis fir den Bereich Bodensee, die Alde Gott
Winzergenossenschaft zusammen mit weiteren finf anderen
Betrieben den fur den Bereich Ortenau.

Erstmals badische TOP-TEN Weine

Dr. Christoph Léwer schreibt in ,Der Badische Winzer*:

.Zum ersten Mal prasentiert der Badische Weinbauverband aus der Badischen
Gebietsweinpramierung 2004 die Top-Ten-Weine. Dabei wurden jeweils die zehn
besten Weine in den Kategorien ,weil} trocken’, ,rot trocken’ und ,edelsif¥’
herausgeprobt.

Jahrlich werden in Baden, dem sudlichsten Anbaugebiet Deutschlands, rund
13000 verschiedene Weine hergestellt. Bei der Pramierung 2004 wurden 2257
Weine pramiert. Die punktbesten Weine daraus werden dem Verbraucher als die
Top-Ten-Weine vorgestellt. Weine, die bei der badischen Gebietsweinpramierung
als Top-Ten-Weine ausgezeichnet werden, sind von allerhdchster Qualitat und
stellen die Spitze der Weine dar, die der anspruchsvolle Verbraucher wiinscht.
Mit der Prasentation dieser Spitzenweine soll das national wie international
positive Image des badischen Weins weiter verbessert werden.

Wein und Spitzengastronomie in Baden sind mit der einzigartigen Landschaft das
Aushangeschild und laden zum Genuss ein.*

In der Kategorie ,weil® trocken“ wurden die 2003er Hagnauer
Burgstall Grauer Burgunder Spatlese Trocken vom Winzerverein
Hagnau und der 2003er Durbacher Olberg Traminer Kabinett
Trocken vom Weingut Schworer ausgezeichnet. In der Kategorie
,rot trocken® konnte die Alde Gott Winzergenossenschaft gleich
zwei Weine platzieren: zwei trockene Spatburgunder Rotweine aus
der Ernte 2003, einmal als Qualitatswein und einmal als Auslese.
Auch in der Kategorie ,edelsull* gelang der Alde Gott
Winzergenossenschaft mit einer milden 2003er Spatburgunder
Rotwein Auslese ein Erfolg.



Badisches Weinhaus im Gault Millau 2005

Nach der Erwahnung im Guide Vinum 2005 der Internationalen
Weinfachzeitschrift ,Vinum® als empfehlenswerte Adresse freuen wir
uns, auch im neu erschienenen Gault Millau als Fachhandels-
Adresse fur deutschen Wein aufgefuhrt zu sein.

Mundus vini fur WG Glottertal
Beim grof3en internationalen Weinpreis ,Mundus vini® war die
Winzergenossenschaft Glottertal erfolgreich. Der erfolgreiche Wein
ist ein 2003er Spatburgunder Rotwein Kabinett Trocken aus der
Spitzenlage ,Glottertaler Roter Bur*.

Britzinger Wein bei der Lufthansa

Die Vinothek ,Discoveries” der Lufthansa First Class gehort zu den
renommiertesten Spitzenwein-Angeboten weltweit. Marcus del
Monego, Master of Wine und Weltmeister der Sommeliers, wahit
exklusiv fur die anspruchsvollen Gaste der Lufthansa in allen
bedeutenden Weinbaugebieten der Welt aufregende Weine aus.
Die Britzinger Sonnhole Rulander Auslese aus der Ernte 2002 war
eine unter zwei deutschen und 8 internationalen Entdeckungen.
Wohl bekomm’s Uber den Wolken!

Spéatburgunder MC - ein Britzinger Charakter

MC steht fir Maceration carbonique (Ganztraubengarung). Mit
diesem Verfahren kommen die Trauben — nur gut durchgefarbtes,
gesundes Lesegut aus ertragsreduzierten Parzellen ausgesuchter
Winzer — in unverletztem Zustand in den Maischetank, um dort
unter geringst moglichem Sauerstoffkontakt oxidationsfrei zu
vergaren. Die Garung erfolgt innerhalb der geschlossenen Beeren,
wodurch das Auslaugen gruner Gerbstoffe vermieden wird. Die so
erzeugten Weine erhalten viel Frucht und besonders weiche
Tannine. Die Endvergarung mit anschlieBendem biologischem
Saureabbau erfolgt im alten, traditionellen Eichenholzfass. Ein
langer Hefekontakt, besonders schonende Filtration und mindestens
6 Monate Flaschenreifung geben dem Spatburgunder Rotwein MC
eine beerig-fruchtige ,Nase“ und den Gaumen warmende Eleganz.



Weingut Adam Mduller Leimen

Das Weinmachen beginnt hier im Weingut Adam Miiller eigentlich
schon Jahre vor der ersten Traubenernte. Begleiten Sie uns auf
einer Reise durch unsere Rebzeilen und Fassreihen bis zur Fillung
der Weine in die Flasche. Erleben Sie wie viel Wissen, Erfahrung
aber auch Gluck notwendig ist, um einen grof3en Wein zu erzeugen.

Es ist Fruhling, vor uns liegt ein kleiner aber feiner Weinberg, der
darauf wartet, mit Reben bepflanzt zu werden. Die entscheidenden
Faktoren fur die Auswahl der richtigen Rebsorte sind das Klima und
der Boden. Da wir an der badischen Bergstrasse in einer der
warmsten Gegenden Deutschlands leben, reifen alle einheimischen
Sorten muhelos heran. Die schweren LOR-Lehmbéden im Leimener
Kreuzweg haben wir mit Burgundersorten und Lemberger bepflanzt.
Unsere Rieslinge dagegen gedeihen noérdlich von Leimen im
Herrenberg auf leichteren kalkhaltigen Boden besonders gut.
Insgesamt bewirtschaften wir eine Flache von 22 ha eigenen
Reben.

Drei Jahre lang mussen die Rebstdcke nun geschnitten und vor
Schéadlingen geschutzt werden, ohne dass wir auch nur eine einzige
Flasche Wein daraus gewinnen kénnen. Im dritten Jahr findet dann
die so genannte Jungfernernte statt

Wer Weine von hoher Qualitdt erzeugt, beginnt damit jedes Jahr
von neuem schon viele Monate bevor die Trauben gelesen werden.
Bereits im vorangegangenen Winter schneiden wir im Weingut die
Rebstocke in die richtige Form. Der Rebstock wird dabei auf eine so
genannte Rute (Ast) geklrzt. Die Anzahl und die Lange der Ruten,
die dabei am Rebstock bleiben, entscheiden tber die Anzahl der
Trauben die im ndchsten Sommer wachsen werden. Je weniger und
je kurzer die Ruten, desto weniger Trauben am Stock, desto besser
die Qualitat der Trauben lautet die einfache Formel.

Von der Blute zur Traube.

Als eine der letzten Pflanzen in unserer Klimazone, beginnt die
Weinrebe Mitte bis Ende April auszutreiben. Eine heikle Zeit, denn
Sturme, Platzregen oder Hagelschlag kénnen die zarten Triebe
gerade in den ersten Wochen leicht verletzen und die Ernte schon



im Fruhjahr gefahrden. Das gleiche gilt fur die Zeit der Bluite Ende
Juni.

Im August, wenn die Trauben schon eine beachtliche Grél3e erreicht
haben, aber noch hart und sauer sind, entscheiden wir endguiltig
Uber die Qualitaten in unseren Weinbergen. Um grol3e,
aromenreiche Weine zu gewinnen, ist es notig, einen Teil der noch
unreifen Trauben abzuschneiden und auf den Boden fallen zu
lassen. Man nennt dieses Verfahren “Ausdunnen” und erreicht
damit, dass der Rebstock die gebildeten Aromen, Zucker und
Sauren auf eine kleine Menge Trauben verteilt, deren Qualitat
dadurch gesteigert wird.

Die Weinlese.

Die Lese selbst ist wohl die arbeitsintensivste aber auch
spannendste Zeit auf unserem Weingut. Wer Weine hervorragender
Qualitaten machen mochte, muss schon im Herbst wissen, welcher
Weintyp daraus werden soll. Die wichtigsten Kriterien um den
Zeitpunkt der Lese zu bestimmen, sind fur uns das Mostgewicht,
also der Zuckergehalt in der Traube, der Gehalt an Saure und der
Gesundheitszustand der Trauben.

Vielleicht soll aus dem Wein ja ein Sekt werden, dann mussen die
Trauben fruh und in gesundem Zustand gelesen werden, damit der
Sektgrundwein moglichst leicht und ansprechend frisch schmeckt.
Auch fur unkomplizierte Literweine oder schlanke, trockene Weine,
die jung getrunken werden sollen, ist eine Lese ausgereifter aber
gesunder Trauben wichtig. Da das Mostgewicht zu dieser Zeit noch
nicht zu hoch ist, werden die spateren Weine einen bekdmmlichen
Alkoholgehalt haben.

Verbleiben die Trauben bis spat in den Herbst am Weinstock,
werden sie gerade hier in Mitteleuropa oft von der so genannten
Edelfaule (botrytis cinerea) befallen. Das ist ein Pilz, der die
AuRenhaut der Trauben durchlochert und ihnen dadurch Wasser
entzieht. Die Inhaltsstoffe der Trauben werden aufkonzentriert und
es entstehen Aromen, die an Trockenobst, Mandeln, Nussen und
Honig erinnern. Mochte man eine edelsufe Spatlese, Auslese oder
Beerenauslese ernten, so ist dieser Pilz also ein nutzlicher kleiner
Helfer.

Etwas anders als beim Weil3wein verhalt es sich bei den Rotweinen.
Die Formel je kleiner die Erntemenge, desto hochwertiger die Weine



gilt hier in besonderem Mal3e. Darlber hinaus ist es immens wichtig
die Trauben in gesundem Zustand zu ernten, da mit eintretender
Faule, auch die roten Farbpigmente, die in den Beerenhauten
eingelagert sind verschwinden.

Die Arbeit der Kellergeister.

Nicht nur die Lese auch die Weiterverarbeitung im Weingut ist fur
den spateren Weintyp entscheidend. Um frische, fruchtige
Weildweine zu erhalten, werden die ganzen Trauben sofort nach der
Lese mit sanftem Druck gepresst. Die Traubenmenge, die jetzt
Maische heif3t, kommt mit moglichst wenig Sauerstoff in Kontakt, die
enthaltenen Aromen bleiben frisch und verdndern sich kaum. Den
gepressten Traubenmost lasst man tber Nacht ruhen. In dieser Zeit
setzen sich alle festen Teilchen aus Schalen oder Beerenfleisch am
Boden ab. Der klare Saft wird dann mit gezichteten Hefekulturen
versehen, die fur die alkoholische Garung verantwortlich sind.

Je langsamer und kihler die Garung verlauft, desto mehr Aromen
bleiben im Wein erhalten und desto reicher in Geruch und
Geschmack werden die Weine. Danach wird der Wein mdoglichst
schonend durch Filter von der Hefe getrennt und bis zur
Flaschenflllung in Edelstahlbehaltern oder Holzfassern gelagert.
Die Herstellung roter Weine verlangt von uns Winzern noch mehr
Erfahrung und Feingefuhl da bei roten Trauben der Uberwiegende
Teil der roten Farbstoffe fest in die Beerenhaut eingebunden ist.
Presst man also rote Trauben wie bei der Weil3weinherstellung
ganz einfach ab, so erhélt man einen roséfarbenen Wein. Wenn wir
einen Rotwein machen mochten, missen wir also das kleine
Kunstwerk vollbringen, die Farbpigmente aus den Beerenhéuten zu
Iosen. Das geschieht durch die sogenannte Maischegarung. Die
Trauben werden mitsamt den Beerenh&uten vergoren und erst
anschlieBend gepresst. Der entstehende Alkohol aber auch die bei
der Garung entstehende Warme waschen die Farbe aus den
Beerenhauten.

Winzer sein ist fur unsere Familie nicht nur ein Beruf, es bedeutet
Leidenschaft und Faszination zugleich. Denn jeder Wein ist ein
einzigartiges Kunstwerk aus den Launen der Natur und unserem
unermidlichen Ehrgeiz.



Ruckblick auf Herbst-Weinprobe

Nach 2003 haben wir auch in diesem Jahr unsere Herbst-
Weinprobe auf das erste November-Wochenende gelegt. Dieser
Termin stellte sich bereits am Freitag als Glucksgriff heraus.
Insgesamt konnten wir an den drei Tagen 600 Besucher in der Alten
Kiferei im Ratskeller Muinchen begrif3en. Die einzelnen
Erzeugerbetriebe hatten ihre Stande in diesem wunderschbnen
Gewolbekeller wieder geschmackvoll dekoriert, so dass unsere
Gaste allein schon optisch in gute Stimmung versetzt wurden. Die
Wein-Qualitaten aus dem Spitzenjahrgang 2003 sowie die vom
Ratskeller angebotene Speisenauswahl lieBen keine Wuinsche
offen.

Wir moéchten an dieser Stelle einmal ganz herzlich bei einer Person
Danke sagen, die seit vielen Veranstaltungen als gute Fee bei
unseren Weinproben mitarbeitet. Frau Brigitte Hagele sorgt sich mit
hohem Einsatz und grofR3er Souveranitat um die Organisation all der
Dinge, die hinter den Kulissen ablaufen und die Ihnen den Besuch
bei uns angenehm machen.

Alles Kase

Auch die beiden Seminare ,Bayerischer Kase und Badischer Wein®,
die parallel zu unserer Herbst-Weinprobe stattfanden, waren sehr
gut besucht. Anna Wohrl von der Landesvereinigung der
bayerischen Milchwirtschaft und die badische Weinprinzessin
2003/2004 Christine Beisch ernteten von den Teilnehmern viel
Beifall fur ihre Ausfuhrungen.

Termine 2005

Bereits jetzt kbnnen wir lhnen die Weinproben-Termine fir 2005
mitteilen.

Unsere Frihjahrs-Veranstaltung findet am 9. und 10. April statt, die
Herbst-Veranstaltung vom 4. bis 6. November 2005.

Am Freitag, 8. April bieten wir in Zusammenarbeit mit dem
Ratskeller einen Gourmet-Abend mit einem mehrgéangigen Menu
und begleitenden Weinen an.

Am Samstag, 5. November veranstalten wir parallel zu unserer
Weinprobe ein Seminar zum Thema ,Wein und Schokolade®.
Naheres erfahren Sie rechtzeitig vor den jeweiligen Terminen.



Rote Spitzen-Terroirs: Waldulm
wo die weich-eleganten Burgunder wachsen

Es sind die Waldulmer Terroirs, die im Gegensatz zu vielen
Sudwesthangen in einem Seitental der Acher nach Siidosten
,blicken®, zum Schwarzwald hin.

Immer wieder fallt der Begriff Terroirs - jene Faktoren also, die vom
Boden und Kleinklima her den Charakter eines Weins bestimmen.
Es gibt zwar vieles, was den Wein beeinflusst, aber es kommt
immer wieder etwas durch, wie ,ganz der Vater®, oder ,ganz die
Mutter®. Bestimmte Grundanlagen lassen sich nicht verleugnen, im
Gegenteil, der Weinfreund kann sie im Glas, in der Nase und am
Gaumen uber alle Jahrgange hinweg immer wieder neu begriufden,
und es macht Spal3, diese Spuren zu verfolgen.

Zu den badischen Spitzenterroirs fur Rotwein gehort Waldulm.
Waldulm ist Rotwein! Denn Uber 80 % der Rebflache sind mit
blauem Spatburgunder bestockt. Dies nicht umsonst, da sich die
Waldulmer Lagen ganz besonders fur diese Sorte eignen, die ja
auch den klassischen Champagner bestimmt, und die in Waldulm
schon seit Menschengedenken wachst. Als Boden findet man in
Waldulm Granitverwitterung, wie vielfach in der Ortenau. Die Erde
ist im Vergleich broseliger, lockerer und nimmt die Warme gut auf.



Meist neigen sich die Hange an den Schwarzwaldsdumen jedoch
nach Sudwesten und ,blicken® in die Rheinebene. Anders ist es in
Waldulm: In einem Seitental der Acher, Waldulm ist ein Ortsteil von
Kappelrodeck, ,blicken“ die Waldulmer Hange vorwiegend nach
Sudosten, also zum Schwarzwald hin. Dort scheint die
Morgensonne am ersten hin, und die Waldulmer Reben erwarmen
sich schon fruh am Morgen. Fachleute unterstreichen, dass die
Morgensonne, welche den Boden schon in der Frihe erwarmt, eine
groRRere Rolle spielt, als lange Abendsonne.

So kommt es, dass die Waldulmer Rotweine innerhalb Badens
besonders weich schmecken und den Burgunder-Typ sehr deutlich
unterstreichen. Der blaue Spatburgunder ist ja die Rotweinsorte, die
sich besonders weich zeigt, im Gegensatz zu anderen Sorten, wie
Cabernet Sauvignon oder Merlot, deren Weine mehr pfeffrige Noten
aufweisen. Ein zweiter Charakterzug des blauen Spatburgunders ist
die Eleganz der Weine, mit denen sie besonders zu feineren
Gerichten passen, wie Rehrucken rosa, Steinpilze, Ente oder
Kalbsteak. Feines zu Feinem!

- Rehriicken rosa von Karl Hodapp, Rebstock,
Kellermeister Marco Waldulm, Michelin Bib Gourmand.
Pfliehinger in
der Waldulmer Winzer-
genossenschaft



Weitaus die meisten der Waldulmer Winzer gehdren der bereits
1928 gegriindeten Winzergenossenschaft an. Kellermeister Marco
Pfliehinger hat sich auf die Fahnen geschrieben, diesen Terroir-
Charakter besonders herauszuarbeiten, und findet viel
Anerkennung. Vier Sterne verlieh ihm kirzlich die Weinzeitschrift
,Selection” fur einen Waldulmer Pfarrberg Spatburgunder Rotwein
trocken.

Wieder eine Besonderheit bildet der Jahrgang 2003, wo sich die
Wucht des heillen Sommers in seltener Weise mit der Eleganz des
Burgunders verbindet, wie zum Beispiel bei einer Waldulmer
Spatburgunder Rotwein Spatlese trocken: Im Bukett schon
ausgewogen, Noten von Kirschen, Johannisbeer- und
Heidelbeerkonfittire, Vanille, feinen Gerbstofftonen bis hin zu Toast-
und Kaffeenoten; eine rund-filliger, eleganter Korper, mit feinem,
gut ausgewogenem Finish. Ein Rotwein, der Eleganz und feine
Rotweinart mit Kraft und filigranen Gerbstofftobnen vereint. Sehr
schon zu: Chateau Briand, Rehrticken rosa, Hirschkalbsteak!



Alpenhof Grainau- mehr als nur ein Urlaub

*
oL ‘_“%3?\4 - Hotel Alpenhof Grainau
* [ o : Familie Rosenstock
ﬁ I pen hOf Alpspitzstralie 34
82491 Grainau — Zugspitzdorf

Grﬂinﬂu Telefon: 0 88 21 /98 70

. , Fax: 0 88 21/98 777
~ - - - mehr als nur ein Urlaub E-Mail: alpenhof(@grainau.de

,» Urlaub in den Bergen — oder ...mehr als nur ein Urlaub?

Eine Rnappe Autostunde von Miinchen entfernt finden Sie mitten im Zugspitzdorf
Grainau unser sehr personlich gefiihrtes Familienhotel- der ideale Ort, um dem
,GrofSstadtlirm® zu entfliehen, abzuschalten und ,neu aufzutanken”!

Unser Hotel liegt an einer Nebenstrafle, abseits vom Verkehr, mit einer riesigen
Gartenanlage und einer wunderbar schonen Aussicht auf die Bergwelt, die den Ort so
beliebt macht, aber doch zentral genug, um zahlreiche Wanderungen und Spazierwege
unterschiedlicher SchwierigReitsgrade direRt von hier zu starten, im Winter ein
weitverzweigtes Loipennetz zu erobern oder schnell in die umliegenden Skigebiete mit
ca. 40 Bergbahnen und Liftanlagen und mehr als100 K Skipisten zu gelangen.

Vom Hoteleingang aus bietet sich unseren Gdsten ein beeindruckend schoner Ausblick,
auf das Kramergebirge und nachdem man die Halle durchquert hat, wird man vom
atemberaubend schonen Panorama der Zugspitze, der Waxensteine und der Alpspitze

empfangen.

Auf unserer beliebten Gartenterrasse schwelgen Sie den ganzen Sommer iiber in
Kostlichkeiten aus Kiiche und Keller, lauschen dabei dem Pitschern des Baches und
genieflen den Schatten der Baume und den Blick auf die felsigen Gipfel.

An kalten Winterabenden lidt unser gemiitlicher Salon mit einem Rnisternden
Kaminfeuer zum Verweilen ein.

Bei der Einrichtung der Hotelzimmer haben wir uns besonders viel Miihe gegeben,
damit sich unsere Gdste wie zu Hause fiihlen Ronnen. Unsere gerdumigen
Hotelzimmer sind in einem modernen Landhaus-Stil mobliert und mit gemiitlicher
Sitz- oder Wohnecke, Balkon oder Terrasse, Kabel-Farb-TV, Radiowecker, Telefon,
Minibar, Zimmersafe und Fon im Bad ausgestattet.


mailto:alpenhof@grainau.de

Ein ganz besonderes , Wohlfiihlerlebnis“ finden Sie in unserer neugestalteten Bade-
und Erholungslandschaft mit groffem Schwimmbecken mit Gegenstromanlage,
finnischer Sauna, Bio-Sauna, Dampfgrotte, Erlebnisduschen, Schonheitsbidern,
Kosmetik- und Massageabteilung.

Eine gepflegte Atmosphdre, vielgelobte abwechslungsreiche Kiiche und ein herzliches
Serviceteam erwarten Sie in unserem Restaurant.

Behagliche GemiitlichReit durch schone Holzvertifelungen erweckt Vorfreude auf
besonderen Gaumengenuss.

Die Palette unserer , Frischproduktekiiche“ reicht von bayrischen Schmankerl'n bis hin
zu internationalen und Vollwert-Gerichten.

Mit einem unserer ,Highligts® startet die Woche bereits am Montag: wir bieten
erlesene Kostlichkeiten vom Vorspeisenbuffet, ein weiterer Hohepunkt folgt am
Mittwoch mit unserem unwiderstehlichen Dessertbuffet und gipfelt am Freitag in
einem festlichen Abend mit Gourmet-Menii bei Kerzenschein und musikalischer
Umrahmung. Ein gemiitliches ,Stiiberl" und zwei Nebenzimmer unseres Restaurants
bilden den richtigen Rahmen fiir Kleine und grofiere FestlichReiten.

Wir halten verlockende Meniivorschlige bereit und sprechen den Ablauf der
FeierlichReiten individuell ab.

Lernen Sie uns doch personlich kennen, z.B. bei einem , Kurzurlaub®
im Rahmen unserer giinstigen Pauschalangebote:

Snow & Fun

Wochenend&Sonnenschein 2 UN/riihstiick

2 {NJHP schon ab € 130,00 inkl. 2-Tages-Skipal fiir die
Tugspilze
nur € 155,00 (pro Person im DZ)

(pro Person im D)

Sie sollen sich als Gast bei uns wohlfiihlen — deshalb sind fiir uns zahlreiche
Annehmlichkeiten wie Rostenloser Fahrradverleih, Rostenfreie Bereitstellung von
Bademdnteln und Badeschuhen, grofler fhoteleigener Parkplatz, Tischtennis,
Freischach, und und und ...selbstverstindlich.

Auch an die Rleinen Giste haben wir gedacht — mit Spielplatz im Garten,
Kinderspeisenkarte zum Ausmalen, Spielschrank, Kinderbettchen, Hoch-stiifilen,
Babyphone,  Kinderbademdnteln,  Jogger-Buggy,  Kinder-Fahrrad-Sitz  und
Kinderfahrridern, Schwimmfliigeln, Wasserschlangen und zahlreichen Ausflugstipps
wird auch fiir die Rleinen Abenteurer der Urlaub im ,Alpenhof” zu einem wahren
Erlebnis!

Familie Rosenstock freut sich auf Ihren Besuch!!!



