
 

 

Wir stellen Ihnen vor: Ute Sturm, Käse-Sommelière 

Seit  mehr als 20 Jahren ist Ute Sturm in Verkauf und Beratung von Käse 

tätig. Seit mehr als 11 Jahren führt sie ein eigenes Käse- und Feinkost –

Fachgeschäft in Gräfelfing. 

Als Diplom-Käsesommelière ist sie immer auf der Suche nach neuen und 

ausgefallenen Käsesorten und Kreationen. Individuelle Kunden-beratung und 

Käsegenuss sind ihre Leidenschaft. Speziell die Vielzahl und Auswahl an 

Rohmilchkäsen aus Ziegen-, Kuh- und Schafmilch faszinieren sie. 

Kleine frische Ziegenkäse zu feinem Sekt oder Perlwein, fein fruchtige 

Schnittkäse zu frischen Weißweinen, kräftig ausgewogene Hartkäse mit 

kleinen Mineraleinschlüssen zu beerigen Rotweinen gehen eine Symbiose ein. 

Das Highlight zum Abschluss ist immer die Spätlese zu kräftigen 

Blauschimmelkäsen. 

Speziell die Kombination von Käse und Wein empfindet sie als sehr spannend 

und hat mit Familie Bichlmayer sehr kompetente Partner gefunden, mit denen 

es Spaß macht, neue Kombinationen auszuprobieren und die Kunden zu 

verwöhnen. 

   


