OB iches VS eirdaus

MUNCHEN

Wir stellen Thnen vor: Ute Sturm, Kdse-Sommeliére

Seit mehr als 20 Jahren ist Ute Sturm in Verkauf und Beratung von Kadse
tdtig. Seit mehr als 11 Jahren fiihrt sie ein eigenes Kase- und Feinkost -
Fachgeschdft in Grdfelfing.

Als Diplom-Kdsesommeliére ist sie immer auf der Suche nach neuen und
ausgefallenen Kasesorten und Kreationen. Individuelle Kunden-beratung und
Kdsegenuss sind ihre Leidenschaft. Speziell die Vielzahl und Auswahl an
Rohmilchkdsen aus Ziegen-, Kuh- und Schafmilch faszinieren sie.

Kleine frische Ziegenkdse zu feinem Sekt oder Perlwein, fein fruchtige
Schnittkdse zu frischen WeiBweinen, kraftig ausgewogene Hartkdse mit
kleinen Mineraleinschliissen zu beerigen Rotweinen gehen eine Symbiose ein.
Das Highlight zum Abschluss ist immer die Spdtlese zu krdaftigen
Blauschimmelkdsen.

Speziell die Kombination von Kdse und Wein empfindet sie als sehr spannend
und hat mit Familie Bichlmayer sehr kompetente Partner gefunden, mit denen
es SpaB macht, neue Kombinationen auszuprobieren und die Kunden zu
verwdhnen.

Ufe STU rm Kdse und Spezialitaten

Diplom- STU RM

Kdse-Sommeliére

Bahnhofstrafle 95
82166 Grafelfing
Telefon: 089/852114

Offnungézéiten:
Mo-Fr: 9.00 - 18.30 Uhr
Degustafionen Sa: 8.00 - 13.00 Uhr

Catering, Kdseseminare



